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+
ведение технологического процесса производства солода, продукции бродильных 
производств и виноделия, безалкогольных напитков на автоматизированных 
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+
организационно-технологическое обеспечение производства солода, продукции 
бродильных производств и виноделия, безалкогольных напитков на 
автоматизированных технологических линиях (по выбору)

+
лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА
ОК 01.; ОК 02.; ОК ОЗ.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 1.1; ПК 1.2.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК З.1.; ПК 3.2.; ПК 4.1.; 
ПК 4.2.; ПК 4.3.; ПК 4.4.; ПК 4.5.; ПК 5.1.; ПК 5.2.; ПК 5.3.; ПК 5.4.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; 
ЛР 11: ЛР 12; ЛР 13: ЛР 14; ЛР 15: ЛР 16: ЛР 17

СГЦ Социально-гуманитарный цикл
ОК 01.; ОК 02.; ОК ОЗ.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 
10: ЛР 12; ЛР 13; ЛР 15; ЛР 16

СГ.01 История России ОК 01.; ОК 02.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 15

СГ.02 Иностранный язык в профессиональной деятельности ОК 02.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 09.; ЛР 4; ЛР 13; ЛР 15

СГ.ОЗ Безопасность жизнедеятельности ОК 01.; ОК 02.; ОК 04.; ОК 07.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; ЛР 12; ЛР 15

СГ.04 Физическая культура ОК 04.; ОК 08.; ЛР 1; ЛР 3; ЛР 9

СГ.05 Основы финансовой грамотности ОК 01.; ОК 02.; ОК ОЗ.; ОК 04.; ЛР 4; ЛР 7; ЛР 12; ЛР 15

СГ.Об Основы бережливого производства ОК 01.; ОК 02.; ОК ОЗ.; ОК 04.; ОК 07.; ЛР 1; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 10; ЛР 15; ЛР 16

ОПЦ Общепрофессиональный цикл ОК 01.; ОК 02.; ОК 04.; ОК 05.; ЛР 4; ЛР 6; ЛР 8; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

on.oi Микробиология, санитария и гигиена в пищевом 
производстве

ОК 01.; ОК 02.; ЛР 4; ЛР 8; ЛР 14; ЛР 15

ОП.02 Процессы и аппараты пищевых производств ОК 01.; ОК 02.; ЛР 4; ЛР 6; ЛР 13; ЛР 15; ЛР 16

ОП.ОЗ Автоматизация технологических процессов ОК 01.; ОК 02.; ЛР 4; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 16

ОП.04
Прикладные компьютерные программы в профессиональной 
деятельности / Адаптивные информационные и 
коммуникационные технологии

ОК 01.; ОК 02.; ОК 04.; ОК 05.; ЛР 4; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 17

ПЦ Профессиональный цикл
ОК 01.; ОК 02.; ОК ОЗ.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 1.1; ПК 1.2.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК З.1.; ПК 3.2.; ПК 4.1.; 
ПК 4.2.; ПК 4.3.; ПК 4.4.; ПК 4.5.; ПК 5.1.; ПК 5.2.; ПК 5.3.; ПК 5.4.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; 
ЛР 11: ЛР 12: ЛР 13: ЛР 14: ЛР 15: ЛР 16: ЛР 17

ПМн.01

Ведение технологического процесса производства солода, 
продукции бродильных производств и виноделия, 
безалкогольных напитков на автоматизированных 
технологических линиях (по выбору)

ПК 1.1; ПК 1.2.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; ЛР 11; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

МДКн.01.01
Техническое обеспечение производства солода, продукции 
бродильных производств и виноделия, безалкогольных 
напитков

ПК 1.1; ПК 1.2.; ЛР 4; ЛР 6; ЛР 11; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

МДКн.01.02
Технология солода, продукции бродильных производств и 
виноделия, безалкогольных напитков

ПК 1.1; ПК 1.2.; ЛР 4; ЛР 6; ЛР И; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

УПн.01.01 Учебная практика ПК 1.1; ПК 1.2.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; ЛР 11; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

ППн.01.01 Производственная практика ПК 1.1; ПК 1.2.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; ЛР 11; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

ПМн.01.3 Экзамен по модулю ПК 1.1; ПК 1.2.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; ЛР 11; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

ПМн.02

Организационно-технологическое обеспечение 
производства солода, продукции бродильных производств и 
виноделия, безалкогольных напитков на 
автоматизированных технологических линиях (по выбору)

ПК 2.1.; ПК 2.2.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; ЛР 11; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

МДКн.02.01
Организация процессов производства солода, продукции 
бродильных производств и виноделия, безалкогольных 
напитков

ПК 2.1.; ПК 2.2.; ЛР 1; ЛР 4; ЛР 6; ЛР 11; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

УПн.02.01 Учебная практика ПК 2.1.; ПК 2.2.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; ЛР И; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

ППн.02.01 Производственная практика ПК 2.1.; ПК 2.2.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; ЛР 11; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17



ПМн.023 Экзамен по модулю ПК 2.1.; ПК 2.2.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; ЛР 11; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

ПМ.ОЗ
Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции в процессе 
производства продуктов питания из растительного сырья

ПК З.1.; ПК 3.2.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; ЛР 11; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

МДК.03.01 Производственно-технологический контроль ПК З.1.; ПК 3.2.; ЛР 1; ЛР 4; ЛР 6; ЛР И; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

МДК.03.02 Контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов 
и готовой продукции

ПК З.1.; ПК 3.2.; ЛР 4; ЛР 6; ЛР 11; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

УП.03.01 Учебная практика ПК З.1.; ПК 3.2.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; ЛР И; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

ПП.03.01 Производственная практика ПК З.1.; ПК 3.2.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; ЛР И; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

пм.оз.э Экзамен по модулю ПК З.1.; ПК 3.2.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; ЛР И; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

ПМ.04 Обеспечение деятельности структурного подразделения
ПК 4.1.; ПК 4.2.; ПК 4.3.; ПК 4.4.; ПК 4.5.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; ЛР 11; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 
14; ЛР 15: ЛР 16: ЛР 17

МДК.04.01 Организация работы структурного подразделения ПК 4.1.; ПК 4.2.; ПК 4.3.; ПК 4.4.; ПК 4.5.; ЛР 1; ЛР 4; ЛР 6; ЛР 11; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

УП.04.01 Учебная практика
ПК 4.1.; ПК 4.2.; ПК 4.3.; ПК 4.4.; ПК 4.5.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; ЛР И; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 
14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

ПП.04.01 Производственная практика
ПК 4.1.; ПК 4.2.; ПК 4.3.; ПК 4.4.; ПК 4.5.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; ЛР 11; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 
14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

ПМ.04.Э Экзамен по модулю
ПК 4.1.; ПК 4.2.; ПК 4.3.; ПК 4.4.; ПК 4.5.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; ЛР И; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 
14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

ПМ.05 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям 
рабочих, должностям служащих

ПК 1.1; ПК 1.2.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 5.1.; ПК 5.2.; ПК 5.3.; ПК 5.4.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; 
ЛР И; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

МДК.05.01
Выполнение работ в рамках технологического процесса 
производства винодельческой продукции на 
автоматизированных технологических линиях

ПК 1.1; ПК 1.2.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 5.1.; ПК 5.2.; ПК 5.3.; ПК 5.4.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; 
ЛР 11; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

УП.05.01 Учебная практика
ПК 1.1; ПК 1.2.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 5.1.; ПК 5.2.; ПК 5.3.; ПК 5.4.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; 
ЛР 11; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

ПП.05.01 Производственная практика
ПК 1.1; ПК 1.2.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 5.1.; ПК 5.2.; ПК 5.3.; ПК 5.4.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; 
ЛР 11; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

ПМ.05.01(К) Квалификационный экзамен
ПК 1.1; ПК 1.2.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 5.1.; ПК 5.2.; ПК 5.3.; ПК 5.4.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; 
ЛР 11; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16; ЛР 17

ПДП.01 Производственная практика (преддипломная)
ОК 01.; ОК 02.; ОК ОЗ.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 1.1; ПК 1.2.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК З.1.; ПК 3.2.; ПК 4.1.; 
ПК 4.2.; ПК 4.3.; ПК 4.4.; ПК 4.5.; ПК 5.1.; ПК 5.2.; ПК 5.3.; ПК 5.4.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; 
ЛР 11; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14: ЛР 15; ЛР 16: ЛР 17

ГИА Государственная итоговая аттестация
ОК 01.; ОК 02.; ОК ОЗ.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 1.1; ПК 1.2.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК З.1.; ПК 3.2.; ПК 4.1.; 
ПК 4.2.; ПК 4.3.; ПК 4.4.; ПК 4.5.; ПК 5.1.; ПК 5.2.; ПК 5.3.; ПК 5.4.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; 
ЛР И; ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15: ЛР 16: ЛР 17

ГИА.01(Г) Демонстрационный экзамен
ОК 01.; ОК 02.; ОК ОЗ.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 1.1; ПК 1.2.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК З.1.; ПК 3.2.; ПК 4.1.; 
ПК 4.2.; ПК 4.3.; ПК 4.4.; ПК 4.5.; ПК 5.1.; ПК 5.2.; ПК 5.3.; ПК 5.4.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; 
ЛР И: ЛР 12; ЛР 13; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 16: ЛР 17

ГИА.02(Д) Защита дипломной работы
ОК 01.; ОК 02.; ОК ОЗ.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 1.1; ПК 1.2.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК З.1.; ПК 3.2.; ПК 4.1.; 
ПК 4.2.; ПК 4.3.; ПК 4.4.; ПК 4.5.; ПК 5.1.; ПК 5.2.; ПК 5.3.; ПК 5.4.; ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3; ЛР 4; ЛР 5; ЛР 6; ЛР 7; ЛР 8; ЛР 9; ЛР 10; 
ЛР 11: ЛР 12; ЛР 13: ЛР 14; ЛР 15: ЛР 16: ЛР 17

Ф Факультативы ОК 01.; ОК 02.; ОК 04.; ОК 05.; ЛР 4; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 17

Ф.01 Основы программирования ОК 01.; ОК 02.; ОК 04.; ОК 05.; ЛР 4; ЛР 14; ЛР 15; ЛР 17



- - - -
Общий объем в 

семестре

Объем практической 
подготовки (акад. 

час)

Считать в 
плане

Индекс Наименование Семестр/ Курс з.е. Часов Итого
Пр пр. 
подгот

ПЦ.Профессиональный цикл

+ УПн.01.01 Учебная практика 4 36 36 36

+ ППн.01.01 Производственная практика 4 180 180 180

+ УПн.02.01 Учебная практика 4 36 36 36

+ ППн.02.01 Производственная практика 4 180 180 180

+ УП.03.01 Учебная практика 6 72 21 22

+ ПП.03.01 Производственная практика 6 144 144 144

+ ПП.04.01 Производственная практика 6 72 21 21

+ УП.05.01 Учебная практика 5 36 36 36

+ ПП.05.01 Производственная практика 5 144 144 144

+ ПДП.01 Производственная практика (преддипломная) 6 144 144 144
1044 1044



Пояснения к учебному плану

Настоящий учебный план программы подготовки специалистов среднего звена Авиационно-технологического колледжа ДГТУ разработан на основе:

-Федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья, утвержденного приказом 
Минпросвещения России от 18.05.2022 г. № 341";
-Федерального закона от 29.12.2012 N 273-ФЭ «Об образовании в Российской Федерации»;

- Приказа Министерства просвещения РФ от 24 августа 2022 г. №  762 "Об утверждении Порядка организации и осуществления образовательной деятельности по образовательным программам среднего 
профессионального образования";
-Приказа Минпросвещения России от 08 ноября 2021 г. № 800 «Об утверждении Порядка проведения государственной итоговой аттестации по образовательным программам среднего профессионального 
образования»;
- Приказа Минобрнауки России от 05.06.2014 № 632 «Об установлении соответствия профессий и специальностей среднего профессионального образования, перечни которых утверждены приказом Министерства 
образования и науки Российской Федерации от 29 октября 2013 г. N 1199, профессиям начального профессионального образования, перечень которых утвержден приказом Министерства образования и науки 
Российской Федерации от 28 сентября 2009 г. N 354, и специальностям среднего профессионального образования, перечень которых утвержден приказом Министерства образования и науки Российской Федерации 
от 28 сентября 2009 г. IN 355":
- Приказа Минпросвещения России от 17.05.2022 № 336 "Об утверждении перечней профессий и специальностей среднего профессионального образования и установлении соответствия отдельных профессий и 
специальностей среднего профессионального образования, указанных в этих перечнях, профессиям и специальностям среднего профессионального образования, перечни которых утверждены приказом 
Министерства образования и науки Российской Федерации от 29 октября 2013 г. № 1199 "Об утверждении перечней профессий и специальностей среднего профессионального образования";

- Положения о практической подготовке обучающихся, утвержденное приказом Министерства науки и высшего образования Российской Федерации Министерства просвещения Российской Федерации от 05.08.2020 г. 
№ 885/390;
Организация учебного процесса и режим занятий:

- продолжительность учебной недели - шестидневная;

- продолжительность учебных занятий 45 минут (академический час).3анятия проводятся парами.

Формами промежуточной аттестации, представляющей завершающий этап контроля по дисциплине и междисциплинарному курсу, являются экзамен, зачет, зачет с оценкой (дифференцированный зачет), другие 
формы контроля (устный опрос, письменный опрос, тестовый контроль, выступление с докладом, сообщением, презентацией).
Промежуточная аттестация в форме зачета, зачета с оценкой (дифференцированный зачет), других форм контроля проводится за счет часов, отведенных на их освоение. Количество зачетов, зачетов с оценкой 
(дифференцированный зачет) не превышает 10 зачетов в учебном году, а экзаменов 8. В указанное количество не входят зачеты по физической культуре.

Профессиональный цикл включает в себя профессиональные модули и практики. По освоении программ профессиональных модулей в последнем семестре изучения проводятся квалификационные экзамены. 

Профессиональная подготовка:

Общий объем образовательной программы на базе основного общего образования составляет 4464 часов.

Вариативная часть образовательной программы составляет 1296 часов от общего объема времени, отведенного на ее освоение.

На практическую подготовку в профессиональном цикле образовательной программы выделено 1044 часа, в том числе в форме производственной практики (преддипломной) -144 часа.

В учебном плане реализация компонентов в форме практической подготовки осуществляется непрерывно и путем чередования с реализацией иных компонентов образовательной программы.

Промежуточная аттестация -1  4/6 недели, государственная итоговая аттестация - 6 недель.

Освоение общепрофессионального цикла образовательной программы предусматривает изучение дисциплины «Безопасность жизнедеятельности» в объеме 68 академических часов, из них на освоение основ 
военной службы (для юношей) 48 академических часов от общего объема времени, отведенного на указанную дисциплину.
Образовательной программой для подгрупп девушек предусмотрено использование 48 академических часов от общего объема времени дисциплины «Безопасность жизнедеятельности», предусмотренных на 
изучение основ военной службы, на освоение основ медицинских знаний.
Учебный план предусматривает включение адаптационной дисциплины «Адаптивные информационные и коммуникационные технологии», обеспечивающей коррекцию нарушений развития и социальную адаптацию 
обучающихся инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья.
Государственная итоговая аттестация проводится в форме демонстрационного экзамена и защиты дипломной работы.


