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- - Форма контроля з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

- Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3

Курс 2

- Сессия 1 Сессия 2

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
КП КР Контр.

Экспер
тное

Часов
в з.е.

Экспер
тное

Конт.
раб.

СР ИКР
Конт
роль

з.е.  на
курсе

Лек СР
Формы
контр.

Лек Лаб Пр КСР СР ИКР
Формы
контр.

Лаб Пр КСР СР ИКР
Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Лек СР
Формы
контр.

Лек Лаб Пр КСР СР ИКР

Блок 1.Дисциплины (модули) 213 7996 1005.4 6990.6 24.4 47 36 108 30 6 52 38 802.5 1.5 14 32 35 715.9 1.1 56 26 80 46 24 24 35 839.2 1.8

Базовая часть 110 3960 541 3419 7 44 36 26 6 52 38 730.5 1.5 14 28 31 620.1 0.9 47 26 8 32 24 24 35 767.4 1.6

Б1.Б.01 История 1 1 3 36 108 23.3 84.7 0.3 3 6 8 9 84.7 0.3 эк

Б1.Б.02 Иностранный язык 1 1 4 36 144 20.2 123.8 0.2 4 2 12 6 123.8 0.2 ок

Б1.Б.03 Иностранный язык в профессиональной сфере 1 1 4 36 144 18.3 125.7 0.3 4 2 10 6 125.7 0.3 эк

Б1.Б.04 Философия 2 2 4 36 144 20.3 123.7 0.3 4 4 10 6 123.7 0.3

Б1.Б.05 Психология личности и группы 1 1 2 36 72 14.2 57.8 0.2 2 6 6 2 57.8 0.2 зк

Б1.Б.06 Культура устной и письменной речи 1 1 2 36 72 14.2 57.8 0.2 2 4 8 2 57.8 0.2 зк

Б1.Б.07
Экономика и организация предприятий
пищевой промышленности

3 3 3 36 108 16.2 91.8 0.2

Б1.Б.08
Бизнес планирование инновационных проектов
(Инженерная экономика)

4 4 2 36 72 12.2 59.8 0.2

Б1.Б.09
Правовое обеспечение профессиональной
деятельности

3 3 3 36 108 16.2 91.8 0.2

Б1.Б.10 Математика 11 11 14 36 504 66.6 437.4 0.6 14 10 12 12 10 217.7 0.3 эк 12 10 219.7 0.3 эк

Б1.Б.11 Физика 11 11 11 36 396 58.6 337.4 0.6 11 8 8 6 6 9 188.7 0.3 эк 6 6 9 148.7 0.3 эк

Б1.Б.12
Информатика и информационно-
коммуникационные технологии

2 2 22 7 36 252 38.5 213.5 0.5 7 6 6 8 5 106.8 0.2

Б1.Б.13 Инженерная и компьютерная графика 22 22 6 36 216 36.4 179.6 0.4 6 4 4 4 6 4 89.8 0.2

Б1.Б.14 Экология 3 3 3 36 108 12.2 95.8 0.2

Б1.Б.15 Безопасность жизнедеятельности 3 3 3 36 108 16.2 91.8 0.2

Б1.Б.16 Физическая культура 2 2 2 36 72 6.2 65.8 0.2 2 6

Б1.Б.17 Основы общей и неорганической химии 1 1 4 36 144 18 126 4 4 8 6 126 ок

Б1.Б.18 Органическая химия 2 2 4 36 144 14.3 129.7 0.3 4 4 4 6 129.7 0.3

Б1.Б.19 Аналитическая химия 2 2 5 36 180 19.3 160.7 0.3 5 4 4 4 4 7 156.7 0.3

Б1.Б.20 Прикладная механика 2 2 5 36 180 19.3 160.7 0.3 5 4 4 4 4 7 156.7 0.3

Б1.Б.21 Процессы и аппараты пищевых производств 3 3 5 36 180 23.3 156.7 0.3

Б1.Б.22 Пищевая микробиология 2 2 3 36 108 12.2 95.8 0.2 3 4

Б1.Б.23 Пищевая химия 2 2 4 36 144 14.3 129.7 0.3 4 4 4

Б1.Б.24
Метрология, стандартизация и сертификация
продуктов питания

2 2 4 36 144 18.3 125.7 0.3 4 4

Б1.Б.25 Социология и политология 2 2 3 36 108 12.2 95.8 0.2 3 4

Вариативная часть 103 4036 464.4 3571.6 17.4 3 108 4 72 4 4 95.8 0.2 9 72 14 71.8 0.2

Б1.В.01 Физическая и коллоидная химия 2 2 5 36 180 21.3 158.7 0.3 5 6

Б1.В.02 Тепло- и хладотехника 3 3 3 36 108 16.2 91.8 0.2

Б1.В.03 Технология пищевых производств 3 3 5 36 180 15.3 164.7 0.3

Б1.В.04
Технологические добавки и улучшители для
производства продуктов питания из
растительного сырья

3 3 5 36 180 19.3 160.7 0.3

Б1.В.05
Медико-биологические требования и
санитарные нормы качества пищевых
продуктов

4 4 4 36 144 18.3 125.7 0.3

Б1.В.06 Поточные технологические линии 4 4 5 36 180 23.3 156.7 0.3

Б1.В.07
Проектирование предприятий пищевой
промышленности

4 4 5 36 180 22.3 157.7 3.3

Б1.В.08
Товароведение зерна, мучных и крупяных
продуктов

4 4 3 36 108 14.2 93.8 0.2

Б1.В.09 Зерноведение с основами растениеводства 3 3 3 36 108 20.2 87.8 0.2

Б1.В.10 Технология производства муки и крупы 3 3 6 36 216 31.3 184.7 2.3

Б1.В.11 Специальные технологии переработки зерна 4 4 3 36 108 16.2 91.8 0.2

Б1.В.12 Технология производства комбикормов 3 3 5 36 180 23.3 156.7 2.3

Б1.В.13
Технология послеуборочной обработки и
хранение зерна

4 4 5 36 180 25.3 154.7 2.3

Б1.В.14 Элеваторы, склады, сушилки 4 4 6 36 216 28.3 187.7 0.3

Б1.В.15
Средства и методы измерений параметров
технологических процессов

3 3 4 36 144 18.2 125.8 0.2

Б1.В.16 Введение в профессиональную деятельность 1 1 3 36 108 12.2 95.8 0.2 3 4 4 4 95.8 0.2 зк

Б1.В.17
Физическая культура и спорт (спортивные
секции)

2 328 4.2 323.8 0.2 108 72 72 4 71.8 0.2

Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 4 4 3 108 10.2 97.8 0.2

Б1.В.ДВ.01.01
Системы менеджмента безопасности пищевой
продукции

4 4 3 36 108 10.2 97.8 0.2
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Курс 2

Сессия 2 Сессия 3

Курс 3

- Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3

Курс 4

- Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3

Курс 5

- Сессия Сессия 2 Сессия 3

Закреп
ленная

ИКР
Формы
контр.

Лаб Пр КСР СР ИКР
Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Лек
Формы
контр.

Лек Лаб Пр КСР СР ИКР
Формы
контр.

Лаб Пр КСР СР ИКР
Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Лек
Формы
контр.

Лек Лаб Пр КСР СР ИКР
Формы
контр.

Лаб Пр КСР СР ИКР
Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Формы
контр.

СР ИКР
Формы
контр.

СР ИКР
Формы
контр.

Код

1.8 24 30 38 993.8 2.2 53 40 26 14 50 46 1034 4 8 32 28 622.8 3.2 57 32 44 16 28 40 888.2 3.8 8 40 39 906.2 6.8

1.6 16 22 29 705.3 1.7 17 16 8 4 16 15 344.3 0.7 4 12 8 183.6 0.4 2 4 6 2 59.8 0.2

10

8

8

0.3 эк 46

35

23

3 4 8 4 91.8 0.2 зк 17

2 4 6 2 59.8 0.2 зк 7

3 4 8 4 91.8 0.2 зк 13

127

34

0.2 зк 8 5 106.7 0.3 эк 82

0.2 ок 4 6 4 89.8 0.2 ок 4

3 4 4 4 95.8 0.2 зк 18

3 4 4 4 4 91.8 0.2 зк 18

65.8 0.2 зк 21

36

0.3 эк 36

0.3 эк 36

0.3 эк 25

5 8 8 7 156.7 0.3 эк 14

4 4 95.8 0.2 зк 14

4 6 125.7 0.3 эк 36

4 4 6 125.7 0.3 эк 45

4 4 95.8 0.2 зк 59

0.2 8 8 9 288.5 0.5 36 24 18 10 34 31 689.7 3.3 4 20 20 439.2 2.8 55 32 40 16 28 40 888.2 3.8 8 34 37 846.4 6.6

8 7 158.7 0.3 эк 36

3 4 8 4 91.8 0.2 зк 5

5 4 4 7 164.7 0.3 эк 14

5 4 4 4 7 160.7 0.3 эк 14

4 4 8 6 125.7 0.3 эк 14

5 8 8 7 156.7 0.3 эк 14

5 6 6 7 157.7 3.3 эп 14

3 6 4 4 93.8 0.2 зк 14

3 4 2 10 4 87.8 0.2 зк 14

6 8 4 8 9 184.7 2.3 эр 14

3 2 10 4 91.8 0.2 зк 14

5 6 4 4 7 156.7 2.3 эр 14

5 8 8 7 154.7 2.3 эр 14

6 8 8 4 8 187.7 0.3 эк 14

4 4 8 6 125.8 0.2 ок 14

14

0.2 з 21

3 4 2 4 97.8 0.2 зк

3 4 2 4 97.8 0.2 зк 14
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- - Форма контроля з.е. - Итого акад.часов
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- Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3
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- Сессия 1 Сессия 2

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
КП КР Контр.

Экспер
тное

Часов
в з.е.
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Конт.
раб.

СР ИКР
Конт
роль

з.е.  на
курсе

Лек СР
Формы
контр.

Лек Лаб Пр КСР СР ИКР
Формы
контр.

Лаб Пр КСР СР ИКР
Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Лек СР
Формы
контр.

Лек Лаб Пр КСР СР ИКР

Б1.В.ДВ.01.02
Гигиеническая регламентация и контроль
пищевых добавок

4 4 3 36 108 10.2 97.8 0.2

Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 4 4 6 216 21.3 194.7 0.3

Б1.В.ДВ.02.01
Технологические свойства сырья и готовой
продукции

4 4 6 36 216 21.3 194.7 0.3

Б1.В.ДВ.02.02 Технология производства растительного масла 4 4 6 36 216 21.3 194.7 0.3

Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 4 4 4 144 20.3 123.7 2.3

Б1.В.ДВ.03.01 Системы автоматизированного проектирования 4 4 4 36 144 20.3 123.7 2.3

Б1.В.ДВ.03.02
Основы проектирования на базе прикладных
программ

4 4 4 36 144 20.3 123.7 2.3

Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 4 4 3 108 12.2 95.8 0.2

Б1.В.ДВ.04.01
Монтаж и эксплуатация пищевого
оборудования

4 4 3 36 108 12.2 95.8 0.2

Б1.В.ДВ.04.02
Диагностика и сервисное обслуживание
пищевого оборудования

4 4 3 36 108 12.2 95.8 0.2

Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.5 4 4 3 108 14.2 93.8 0.2

Б1.В.ДВ.05.01
Вентиляция, аспирация и кондиционирование
пищевых предприятий

4 4 3 36 108 14.2 93.8 0.2

Б1.В.ДВ.05.02
Основы инженерного строительства и
сантехника

4 4 3 36 108 14.2 93.8 0.2

Б1.В.ДВ.06 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.6 2 2 4 144 14.2 129.8 0.2 4 4

Б1.В.ДВ.06.01 Физико-механические свойства сырья 2 2 4 36 144 14.2 129.8 0.2 4 4

Б1.В.ДВ.06.02
Физико-химические основы и общие принципы
переработки растительного сырья

2 2 4 36 144 14.2 129.8 0.2 4 4

Б1.В.ДВ.07 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.7 3 3 5 180 23.3 156.7 0.3

Б1.В.ДВ.07.01
Оборудование мукомольных и крупяных
предприятий

3 3 5 36 180 23.3 156.7 0.3

Б1.В.ДВ.07.02
Оборудование хлебопекарного и макаронного
производства

3 3 5 36 180 23.3 156.7 0.3

Б1.В.ДВ.08 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.8 4 4 5 180 19.3 160.7 0.3

Б1.В.ДВ.08.01 Оборудование комбикормовых предприятий 4 4 5 36 180 19.3 160.7 0.3

Б1.В.ДВ.08.02
Оборудование для производства растительного
масла

4 4 5 36 180 19.3 160.7 0.3

Блок 2.Практики 18 648 0.8 647.2 0.8 3 107.8 0.2

Вариативная часть 18 648 0.8 647.2 0.8 3 107.8 0.2

Б2.В.01 Учебная практика 1 3 108 0.2 107.8 0.2 3 107.8 0.2 о

Б2.В.01.01(У)

Практика по получению первичных
профессиональных умений и навыков, в том
числе первичных умений и навыков научно-
исследовательской деятельности

1 3 36 108 0.2 107.8 0.2 3 107.8 0.2 о

Б2.В.02 Производственная практика 355 15 540 0.6 539.4 0.6

Б2.В.02.01(Н) Научно-исследовательская работа 3 3 36 108 0.2 107.8 0.2

Б2.В.02.02(П)

Практика по получению профессиональных
умений и опыта профессиональной
деятельности (в том числе технологическая
практика)

5 6 36 216 0.2 215.8 0.2

Б2.В.02.03(Пд) Преддипломная практика 5 6 36 216 0.2 215.8 0.2

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 324 0.25 323.75 0.25

Базовая часть 9 324 0.25 323.75 0.25

Б3.Б.01(Д)
Защита  выпускной квалификационной работы,
включая подготовку к процедуре защиты и
процедуру защиты

5 9 36 324 0.25 323.75 0.25

ФТД.Факультативы 10 360 11 349 1 2 2 69.8 0.2 4 2 2 69.8 0.2

ФТД.01 Основы нравственности 1 2 36 72 2.2 69.8 0.2 2 2 69.8 0.2 з

ФТД.02 Основы православной культуры 2 2 36 72 2.2 69.8 0.2 2 2 69.8 0.2

ФТД.03
Духовно-нравственные основы мировых
религий

3 2 36 72 2.2 69.8 0.2

ФТД.04 История виноградарства и виноделия 2 2 36 72 2.2 69.8 0.2 2 2

ФТД.05 Основы семейных ценностей 3 2 36 72 2.2 69.8 0.2
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Курс 2

Сессия 2 Сессия 3

Курс 3

- Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3

Курс 4

- Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3

Курс 5

- Сессия Сессия 2 Сессия 3

Закреп
ленная

ИКР
Формы
контр.

Лаб Пр КСР СР ИКР
Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Лек
Формы
контр.

Лек Лаб Пр КСР СР ИКР
Формы
контр.

Лаб Пр КСР СР ИКР
Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Лек
Формы
контр.

Лек Лаб Пр КСР СР ИКР
Формы
контр.

Лаб Пр КСР СР ИКР
Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Формы
контр.

СР ИКР
Формы
контр.

СР ИКР
Формы
контр.

Код

3 4 2 4 97.8 0.2 зк 14

6 6 6 9 194.7 0.3 эк

6 6 6 9 194.7 0.3 эк 14

6 6 6 9 194.7 0.3 эк 14

4 4 8 6 123.7 2.3 эр

4 4 8 6 123.7 2.3 эр 14

4 4 8 6 123.7 2.3 эр 14

3 4 4 4 95.8 0.2 зк

3 4 4 4 95.8 0.2 зк 14

3 4 4 4 95.8 0.2 зк 14

3 6 2 2 4 93.8 0.2 зк

3 6 2 2 4 93.8 0.2 зк 14

3 6 2 2 4 93.8 0.2 зк 14

8 2 129.8 0.2 ок

8 2 129.8 0.2 ок 14

8 2 129.8 0.2 ок 14

5 8 8 7 156.7 0.3 эк

5 8 8 7 156.7 0.3 эк 14

5 8 8 7 156.7 0.3 эк 14

5 6 6 7 160.7 0.3 эк

5 6 6 7 160.7 0.3 эк 14

5 6 6 7 160.7 0.3 эк 14

3 107.8 0.2 12 431.6 0.4

3 107.8 0.2 12 431.6 0.4

14

14

3 107.8 0.2 о 12 431.6 0.4 2о 14

3 107.8 0.2 о 14

6 215.8 0.2 о 14

6 215.8 0.2 о 14

9 323.75 0.25

9 323.75 0.25

9 323.75 0.25 э 14

0.2 69.8 0.2 4 4 139.6 0.4

76

0.2 з 76

2 2 69.8 0.2 з 46

69.8 0.2 з 66

2 2 69.8 0.2 з 35
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